ADA Fays de la | oire

V?"
Association pour le Développement

“" Webinaires de I'Apiculture en Pays de la Loire

CATALOGUE DE
FORMATIONS

I I l Rencontres apis/agris
I I l Echanges entre apiculteurs
I I . Visites d’exploitations

L’ADA Pays de la Loire est fiére de vous présenter son catalogue de formations pour I'automne-hiver 2026 - 2027 !

Version du 16/09/2026

Ce programme est susceptible d’évoluer (ajouts de formations et de journées d’échanges) et de se préciser dans les semaines a
venir. Pour suivre ces changements nous vous invitons a consulter régulierement notre site web (adapl.org), et/ou a vous inscrire
aux mails d’information de 'ADA Pays de la Loire (inscription possible sur le site de 'ADA) pour ne rater aucune actualisation.

Pour s’inscrire a une formation

S’inscrire a une formation: A faire via le site internet de 'ADA Pays de la Loire (adapl.org), sur la page « formations » : https:/
www.adapl.org/formations-et-journees-technigues via un formulaire en ligne pour chaque formation.

Date limite d’inscription : Les inscriptions ferment la semaine précédant la formation.

Nombre de places disponibles : Le nombre de places par formation en présentiel est limitée et les adhérents ainsi que les pre-
miers inscrits auront la priorité. Cependant, si le nombre d'inscrits est suffisant nous essaierons de dédoubler la formation.

Tarifs : Les formations sont gratuites pour les adhérents directs de 'ADA Pays de la Loire (professionnels, pluriactifs, porteurs
de projets et professionnels retraités). Nous vous demanderons cependant de mobiliser votre fonds VIVEA si vous étes éligibles.
Pour les autres participants le colt par journée de formation est de 120€/personne, sauf si vous étes éligibles VIVEA (fond de
formation pour les agriculteurs) ou si vous étes salarié d’une structure adhérente de I'ADA, le colt est de 60€/personne. Les
webinaires, journées d’échanges, échanges en visio et réunions de commissions sont, la plupart du temps, ouverts gratui-
tement & toute personne intéressée !

Public et prérequis : Les adhérents directs de '’ADA Pays de la Loire sont prioritaires en cas de nombre de place limi-
tées. Certaines formations peuvent nécessiter un prérequis ou étre destinées a un public particulier (par exemple d’avoir des
connaissances en élevage élevée, ou d'étre apiculteur professionnel). Voir fiche descriptive de la formation.

Modifications : L'ADA Pays se réserve le droit d'apporter des modifications a ce programme. Les inscrits en seront informés
dans les plus brefs délais. En cas d'annulation par 'ADA Pays de la Loire, les frais d'inscriptions sont rembourseés.

Renseignements: Contacter le responsable formation de 'ADA : 07 76 36 65 50 / adapaysdelaloire@gmail.com

Partenaires financiers :

FranceAgr'iMer

ETABUISSEMENT NATIONAL
1 DES PRODUITS DE UAGRICULTURE ET DE LA MER
)



https://www.adapl.org/
https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques
https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques

Détail du programme

Bilan de saison - Planifier et raisonner sa

saison d'élevage

o Mardi 22 septembre

Lieu :

° 7 La Vallée — 44110 Villepot

Obijectifs :

° Journée d’échange permettant de faire le point sur la
saison écoulée, visiter une exploitation et travailler sur
I'organisation de saison d’élevage.

Programme :

° Bilan de saison et visite d’exploitation

° Echanges sur I'élevage dont I'idée est de comprendre
comment produire de I'élevage pour le maintien du
cheptel et de planifier sa saison d’élevage dés l'au-
tomne de la saison précédente.

° Regards croisés sur I'élevage par 3 apiculteurs pros de

notre région.
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Avoir une exploitation aux normes régle-

mentaires en apiculture

Initiation a la reconnaissance organolep-

tique des des miels

Dates, 2 sessions au choix :

1. Mardi 13 octobre 2026
2. Jeudi 15 octobre 2026

La formation dure une journée,
mais nous proposons deux dates
pour permettre au plus grand
nombre possible d’apiculteurs y
participer.

Lieu :

1. 3 rue des Mégalithes 49150 Baugé-en-Anjou
2. 8 Rue Jules Verne, 44470 Carquefou

Objectifs :

° Formation visant a apprendre les bases de 'analyse
sensorielle des miels

Programme :

° Les principes théoriques de 'analyse sensorielle

° Les étapes d’une dégustation de miel

° Mise en pratique sur plusieurs miels monofloraux

° Mise en pratique sur des miels polyfloraux apportés
par les participants

o Application de la méthodologie sur I'exploitation

Intervenant :

Adrian Chartin, coordinateur de ’'ADA Pays de la Loire

Gérer Varroa lors de la saison apicole

Dates, 2 sessions au choix :

1. Mardi 20 octobre et mardi 24 novembre 2026
2. Jeudi 22 octobre et jeudi 26 novembre 2026

La formation dure deux jours discontinus et nous proposons
deux sessions pour permettre au plus grand nombre pos-
sible d’apiculteurs y participer.

Lieu :

1. 42 rue du stade 85190 Beaulieu-sous-la-Roche
2. Place de I'église 72300 Sablé-sur-Sarthe
Objectifs:

° Formation visant a connaitre les principales con-
traintes réglementaires en apiculture afin de mettre
son exploitation aux normes.

Programme :

° Réglementation hygiéne et tracabilité et documents
liés : Plan de Maitrise Sanitaire et cahier de miellerie

o Etiquetage du miel

° Réglementation diverses : balances homologuées,
registre d’élevage, ....

Intervenant :

Adrian Chartin, coordinateur de ’ADA Pays de la Loire
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Date :

° Novembre 2026, date précise a venir prochainement
Lieu :

o Maine et Loire, lieu prévis a venir prochainement

Obijectifs :

° Appréhender une maijorité de pratiques et stratégies de
traitement identifiées aujourd’hui pour lutter contre Var-
roa destructor. Etre capable de prendre du recul sur
vos pratiques et d’intégrer ces moyens de lutte dans
son abord global de I'exploitation pour lutter efficace-
ment contre Varroa.

Programme :

° .Connaitre les biologies du Varroa et de I'abeille

o Connaitre les médicaments de lutte contre Varroa, leur
utilisation, avantages, limites et risques

° Connaitre les méthodes biotechniques de lutte contre
Varroa

° Etre capable d’avoir un regard critique sur ses par-
cours de traitement

o Connaitre les moments clés de la lutte contre Varroa
en fonction de ses parcours et étude de cas pratiques

° Elaborer sa stratégie de lutte a I'’échelle de I'exploita-
tion

Intervenant : Vétérinaire spécialisé en apiculture




Détail du programme

Produire et commercialiser des produits
transformés (pain d’épices, nougat, ...)

Date :
Sur deux jours, les 2 et 3 novembre 2026
Lieu :

° MFR La Sablonniére - 51 Rue Louis
Moron, 49320 Brissac Loire Aubance

Obijectifs :

° Etre capable de développer un atelier de transforma-
tion a partir du miel jusqu’au produits transformeés, en
maitrisant de la recette a la réglementation.

Programme :

° Les techniques de production de produits transformés
a base de miel

° Mise en application pratique de ces techniques de pro-
duction

o La réglementation liée

° Commercialiser ses produits transformés

Intervenant :

Yoann Rousseau — Formateur au CFPPA de Venours et api-
culteur professionnel

Journée « apiculture et bonnes pratiques

agricoles »

Date : Mardi 17 novembre 2026
Lieu : Agricampus de Laval 53013 Laval
Obijectifs :

o Journée de conférences et d’atelier réunissant apicul-
teurs, agriculteurs et éléves en formation agricole.

Programme :

° La ressource alimentaire pour les pollinisateurs

° Les enjeux sanitaires en Pays de la Loire : quelles
solutions pour la santé des ruches?

° Etude de cas terrain : alternatives aux moyens de lutte
contre 'altise en colza

° Focus sur l'exploitation de I’Agricampus : itinéraires
techniques et leviers d’alternatives

° Outils de diagnostic pour la biodiversité : a la décou-
verte d’AgriBest

Intervenants : Chambre d’Agriculture, ADA Pays de la

Loire, Coopération Grand Ouest, GDS Pays de la Loire,
Agricampus de Laval, ...

Webinaires Résapi

Dates :

° Les 2, 5, 9 et 12 novembre de 9h30 a 11h30
Programme :

4 thématiques abordées :

° Risque chimique

o Varroa et frelon

° Ressources et changement climatique

° Diversification et qualité des produits

Ce séminaire « scientifique et technique » aura lieu en ligne
sous forme de webinaires ouverts a toute personne intéres-
sée.

Inscription préalable obligatoire. Les inscriptions ouvriront
dans en octobre 2026, en méme temps que la diffusion du
programme détaillé.

Cristallisation et conservation du miel

Date : Formation sur deux journées conti-
nues, mercredi 18 et jeudi 19 novembre
2026

Lieu : Place de la Mairie 49160 Longué-
Jumelles

Objectifs :

° Maitriser les procédés de cristalli-
sation et de conservation de vos
miels pour en prévenir les défauts.

Programme :

° Comprendre le processus de cristallisation ainsi que
les différents facteurs qui influent sur sa vitesse et sa
qualité : en déduire les meilleures pratiques apicoles
pour des cristallisations spontanées réussies.

° Comprendre et maitriser les criteres de qualité du
miel : HMF, activité enzymatique, humidité, ...

° Reconnaitre les principaux défauts des miels
(marbrures, écume, séparation de phase, fermentation,
...), et en comprendre leurs raisons.

° Découvrir la pratique de I'ensemencement, ou cristalli-
sation dirigée, de fagon adaptée a chaque exploitation.

° Comprendre les principaux facteurs de vieillissement
du miel, et I'impact des pratiques apicoles (Défigeage,
température de stockage, etc...) sur sa qualité.

Intervenant : Bruno Camus, apiculteur professionnel dans la
Drome et formateur
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Détail du programme

Voyage d’études

Janvier 2027, sur trois jours.

° Nouvelle-Aquitaine

Obijectifs:

° Découvrir I'apiculture hors de la région Pays de la
Loire via des visites d’exploitations, des rencontres
d’experts et de structures apicoles.

Programme :

Ce voyage permettra d’aborder les thématiques suivantes :

o Sélection

° Varroa

° Visites d’exploitations
° Marque collective

Les dates, le programme précis et le parcours du voyage
d’études seront précisés durant 'automne.

PMS et HACCP

Date : mardi 2 février 2027
Lieu : 1 rue des magnolias 49130 Les Ponts-de-Cé
Obijectifs :

Réaliser une analyse de dangers afin d’identifier et
d’évaluer les risques biologiques, chimiques et phy-
siques liés aux différentes étapes de transformation

° Définir les mesures préventives associées

° Déterminer les points critiques pour la maitrise, définir
les limites critiques ainsi que les procédures de sur-
veillance adaptées

° Mettre en ceuvre des actions correctives en cas de
dérive, vérifier I'efficacité du systeme HACCP et assu-
rer 'enregistrement des données nécessaires.

Programme :

° Les principaux dangers a maitriser (microbiologiques,
physiques, chimiques, allergénes)

° La démarche HACCP

° Le diagramme de fabrication

° Les points déterminants

o Les autocontroles

Intervenante : Nelly Chargé, conseillere spécialisée en cir-

cuits courts a la Chambre d’Agriculture

Webinaires sur la réglementation

Dates :

° Fin novembre 2026 - Webinaire sur les aides directes
° Janvier 2027 pour les autres webinaires

Programme :
5 thématiques abordées :

° Les aides directes accessibles
o Document Unique d’Evaluation des Risques (DUER)

° Le salariat en apiculture
° La mutualisation en apiculture
° Se faire remplacer en cas de probleme + Les services

de remplacement

Ces webinaires sont proposés par le réseau des ADA et de
I'ITSAP. lls seront ouverts a toute personne intéressée. Ins-
cription préalable obligatoire. Les inscriptions ouvriront dans
'automne 2026.

Assemblée Générale de I’ADA et confé-

rences techniques

Date : Jeudi 17 février 2026

Lieu : Ethic Etapes Lac de Maine - 49 Avenue du Lac de

Maine 49000 Angers

Programme :

° Assemblée Générale statutaire

° Prlésentations techniques sur des sujets d’intérét api-
cole.
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