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Les analyses de pollens

Nouvelle norme:

1.

o kW

Domaine d’application :

pollens en pelotes récoltés a I'entrée de
la ruche (sec, congelé, lyophilisé)

Références normatives
Termes et définition
Exigences techniques
Meéthodes d’essai

Emballage, étiquetage, marquage

INTERNATIONAL ISO
STANDARD 24382

First edition
2023-10

Bee pollen — Specifications

Pollen en pelotes — Spécifications



Le pollen, pour un produit de qualité

* Présence des composés bénéfiques actifs
 Absence de composés toxiques pour la santé
e Etat initial du produit (pureté, absence de polluants)

* Evolution fonction des conditions de conservation

Sensible a la pollution présente dans l'air et aux contaminants du sol aux
propriétés systémiques (pesticides, fongicides)

v v .

éviter zones urbaines, industrielles ou de production agricole intensive



Le pollen, un produit bien défini

- Aucun contaminant organique ou inorganique ne doit étre présent en quantité supérieure aux limites autorisées.

Contaminant inorganique

Les principaux contaminants retrouvés dans le pollen sont les
métaux lourds et les pesticides qui proviennent des pratiques
agricoles et/ou apicoles.

Le pollen destiné a la consommation humaine doit donc, apres

analyse toxicologique, posséder des teneurs en métaux lourds
inférieures aux teneurs maximales suivantes :

Cadmium - Cd : 0,03 mg/kg  Arsenic - As : 0,5 mg/kg
Plomb - Pb : 0,5 mg/kg Mercure - Hg : 0,01 mg/kg

Le fipronil, I'imidaclopride et le thiametoxam sont souvent les
pesticides recherchés dans le pollen (car les plus utilisés)

Ces pesticides ne doivent pas dépasser 50 ng/g de pollen
(nouvelle norme de I'UE depuis le 01/09/08)

Contaminant organique

Microbiological analysis
Salmonella

Staphylococcus aureus
Enterobacteriaceae
Escherichia coli

Total aerobic plate count
Mould and yeast

Organochlorine pesticides
Organophosphate pesticides
Pyrethroids

Alfatoxin Bl

Alfatoxin BI+B2+G | +G2
Cloramphenicol (CAP)
Nitrofuran metabolites
Sulfonamides

Heavy metal Pb

Heavy metal Hg

Heavy metal Cd
Radioactivity (Cs-134 and Cs-137)

Absent/ 10 g
Absent/ | g
Max. 100/g
Absent./ g
<100 000/g
< 50000/g

< MRL’

<MRL

< MRL

Max. 2 ig/kg

Max. 4 Ig/kg
absent

absent

absent

max 0,5 mg/kg
max 0,01 mg/kg
max 0,03 mgkg
<600 Bq/ kg




Le pollen, pour un produit de qualité

Le pollen frais est un aliment cru, vivant et de haute valeur nutritive

* Conserver la fraicheur et les bienfaits santé de ses principes actifs sans jamais les dénaturer
* Eviter le développement de composés mauvais/toxiques

* Tri (pour Oter les pattes, ailes, poussieres, graviers...)

» Séchage (40 degrés) ou congélation

* Emballage (dégradation a la lumiere et sensible a la prise d’humidité)

* Risque d’alcaloides pyrrolizidiniques naturellement présents dans certaines plantes
(vipérines, bourraches, sénécons...).
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Le pollen, un produit bien défini

Les analyses de pollen proposées au CARI permettent de caractériser l'origine botanique et la
composition nutritionnelle des pollens.

Dosage des glucides (chromatographie en phase gazeuse);

Dosage des protéines (Kjeldahl);

Dosage des lipides (Soxhlet);

Teneur en Matiéres séches (séchage a 105°C);

Teneur en cendres (calcination a 600°C);

Mesure du pH (pH-meétre);

Indice de saccharase (spectrophotométrie);

Analyse pollinique

(méthode sans acétolyse ou méthode avec acétolyse selon Erdtman)
type présent et/ou % dominant, accompagnant et isolé
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Le pollen, un produit bien défini

Norme ISO 24382 (2023) : Pollen en pelote - spécifications

Exigences
Caractéristique g N:’é;thod'e
Type 1 Type 2 Type 3 55
Méthode de détermination des taxons du Limites uniquement pour le pollen Snnensik v Teneur en Matiéres sech es/h umidite
Il floral, voir 3.4 . A .
— il D » Aptitude a la conservation
Taux d’humidité avec % Méthode de séchage | Min. 2 2
en four de dessiccation sous vide, % en u g 8 Annexe B.1
fracti i ax. Aucune
—— — - e - v’ Teneur en cendres
Perte au séchage avec la méthode de séchage - supérieure H H
en étuve, % en fraction massique Max. 9 ni 9 Annexe B.2 » Richesse en minéraux
P = g = > Présence d’'impuretés
. définie
Perte par séchage halogéne Analyseur Annexe B.3
Max. 9 9
Teneur en protéines, % fraction massique Min. 10 7.5 10 Annexe C v Analyse de composition nutritionnelle
Teneur en sucres, % fraction massique mﬁ:;‘:;:’;{:g:;ﬂ?::gsm Annexe D.1 = Suc r?s
Teneur totale en sucres, % en fraction Min. " Protéines
: 15 12 15 Annexe D.2 ..
massique [ L|p|de5
Lipides, % en fraction massique Min. 1,3 1 1,3 Annexe E
Min. 33 \ . .- .
Détermination du pH o g Annexe F v' Mesure du pH (pH-métre) et identification de
» ’ ) . . . . .
T TS . I'origine botanique ---> origine florale
in. 1 0,7 1 Annexe G
par gravimétrie

Type 1 - Pollen sec ; Type 2 - Pollen congelé ; Type 3 - Pollen lyophilisé



Le pollen, un produit bien défini

Reconnaitre l'origine botanique d’un grain de pollen

* La couleur d’'une pelote est un critére de reconnaissance mais il faut rester vigilant car elle peut

varier :
Un site pour reconnaitre les grains de

v Avec la maturité du pollen (oxydation) _ -
pollen : http://apibotanica.inra.fr/

v’ Selon la réaction avec les enzymes des abeilles (conservation)

v’ Plusieurs espéces présentent une méme couleur

* |'analyse au microscope permet d’observer I'exine du grain de pollen et
d’en déterminer 'origine botanique selon la forme spécifique.

* |l existe 2 méthodes d’analyses au microscope : avec et sans acétolyse

Rem : les grains de pollen sont mieux conservés dans le miel qu’en pelote

* Le CARI peut aujourd’hui identifier environ 36 familles botaniques (Belgique, France, Tropicaux)


http://apibotanica.inra.fr/

Le pollen, un produit bien défini

Reconnaitre 'origine botanique d’un grain de pollen « Couleur

* peut varier légerement selon la maturité

10 um

m * une couleur similaire par plusieurs especes
Myosotis palustris

Boraginaceae OO * Analyse palynologique (microscopie) : nombre et volume
very small (<10 um) v

Lotus corniculatus

Fabaceae N Mg S L M

small (10-25 um)
) 100 g
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tenuifolium

3 : Linaceae

Staphylea pinnata large (50100 wm) nE
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Le pollen, un produit bien défini

Rapport d'essai

POLLENS

Louvain-la-Neuve, 17/10/2022

“
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Rapport d'essai
POLLENS

Louvain-la-Neuve, 05/05/2022

par |

Vos références: pollen

Lieu de production: Seine Maritime / Vienne

Informations transmises par I'apiculteur:

Vos références: Pollens TF (avec étiquette, lot 11/2023)

EXAMEN PHYSICO-CHIMIQUE

Essais non accrédités
Teneur en eau (%)

6.25

Teneur en protéines (% Matiére Fraiche)

Méthode par séchage  105°C
Limite conseillée : max. 8,0g/100g

Date : 22/09/22

Méthode par Dumas (facteur de conversion : 5,6)
Limite conseillée : min. 10,0g/100g

9
226% Date : 07/10/2022
Acétolyse selon Erdtman G. 1969. Handbook of
EXAMEN POLLINIQUE Palynology.
Munksgaard, Copenhagen, 486 p.
Analysé le 12/09/2022
Densité générale Forte

Pollens dominants (>40%)  Salix sp. (Saule) (49%)

Pollens d'accompagnement  Fruitiers (35%)
(de 10240 %)

Pollens isolés (<10%) Cornaceae, Rubus fructicosus (Ronce), Trifolium sp. (Tréfle), Taraxacum officinale
(Pissenlit), Rosaceae, Brassicaceae

Pollens isolés significatifs

rédités selon la norme ISO 17025

L et de Ia re: de

EXAMEN PHYSICO-CHIMIQUE
Essais non accrédités

O Teneur en cendres (%)
277

O ndice de saccharase
21,8 30

EXAMEN POLLINIQUE

Densité générale Moyenne
Pollens dominants (>40%) ~ Brassicaceae (46%)

Pollens d'accompagnement  Fruitiers (28%)
(de 10240 %)

Méthode par calcination 4 600°C
i "

:>1,0g/100g si
>0,7g/100g si congelé.
13/04/22

Mesuré par spectrophotométrie 4 400 nm

“non détects” : IS 0,9
“non quantifié*: 0,9 <1S 5 2,1

Seuil conseillé
Analysé le 05/05/2022 18 >10
Acétolyse selon Erdtman G. 1969. Handbook of

Pal Y-
Munksgaard, Copenhagen, 486 p.
Analysé lo 1000372022

Pollens isolés (<10%) Caprifoliaceae, Cornaceae, Aceraceae, Aesculus hippocastanum (Marronnier),

Crataegus sp.

Pollens isolés significatifs

(Ronce), Salix sp. (Saule)

Des questions sur I'analyse

des pollens ?

massaux@cari.be

Laboratoire habilité par INAO pour les essais accrédités selon la norme ISO 17025

et b ol davoeen:
Seule la mnmducmn intégrale de ce rapport dessai sng-y- o rsponsabilts du AR
page 1/1 page 1/1

rapport bilté du CAR.
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