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Montaigu Vendée (85)

Méthodologie

Esprit d’équipe

Polyvalente

Esprit d’analyse

Communication

Bricoleuse

Créativité

COMPETENCES

FORMATIONS

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

MARGAUX CAPILLON
S a i s o n n i e r  A p i c o l e

Développement d'un nouveau yaourt : L’onctueux façon Fraisier
Optimisation de la texture de la crème brûlée 

Assistante Cheffe de Projets R&D

Février 2016 - Aout 2016
Laiterie Triballat, Rians (18)

Similaires aux missions de Maître Coq

Cheffe de Projets R&D - Elaborés cuits

Janvier 2018 - Décembre 2018
Le gaulois, Sablé-sur-Sarthe (72)

Permis : B, EB et A

LANGUES

Anglais

Espagnol

CENTRE D'INTERET

Se ressourcer : randonnée à pied, à
cheval ou en moto.
Sportive dans l’âme : course à pied,
natation, voyage à vélo, tennis.
Loisirs créatifs : cuisiner, tricoter.

Gestion de projets : développement de projets variés, du prototype à l'industrialisation
Optimisation process/produits, tests ingrédients, veille process/produits
Coordination et collaboration avec d'autres services : marketing, production, qualité,
contrôle de gestion
Formation : Créativité, Sécurité au travail,  Prise de parole en public
Management d'un technicien et d’un stagiaire

Cheffe de Projets R&D - Elaborés crus

Janvier 2019 - Aujourd'hui
Maitre Coq, Chavagnes-en-Paillers (85)

·Master 2 : Innovation produits à l'Institut Supérieur d'Agriculture, Lille, 5 mois
Développement d’un nouveau produit à base de protéines végétales
·Licence 3 : étude des bases des sciences des êtres vivants (végétal, animal),
écosystèmes (biodiversité, environnement, écologie) et des systèmes agricoles,
agronomiques et agroécologiques.

Diplôme Ingénieur en agriculture et agroalimentaire
Ecole Supérieure d'Agriculture, Angers (49)
2011-2016

Développement de produits élaborés cuits à base de sauce et/ou de légumes
Crédit impôt recherche : Effet des ultrasons sur la viande

Juillet 2017 - Décembre 2017
Espri Restauration, Röezé-sur-Sarthe (72)
Cheffe de Projets R&D - Plats cuisinés

Stagiaire Ouvrier agricole

Mars 2012 - Septembre 2012
Slack House Farm, Gisland, Royaume-Uni

Missions : traite et alimentation des vaches, entretien des locaux et transformation
laitière (yaourt et fromage)

09/01/1992

Stagiaire Assistante Qualité

Juillet 2013 - Octobre 2013
Pinehedge Farms, St-Eugène, Canada

Mise aux normes : qualités des yaourts (IFS), du packaging et de l'usine
Développement d'un nouveau yaourt

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x4ccec0967b4adb9b:0x43e9bdad41bbe090?sa=X&ved=2ahUKEwi1op_zouCDAxUeTqQEHfJmDr8Q4kB6BAgOEAA
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x4ccec0967b4adb9b:0x43e9bdad41bbe090?sa=X&ved=2ahUKEwi1op_zouCDAxUeTqQEHfJmDr8Q4kB6BAgOEAA
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Madame, Monsieur,

Je travaille actuellement en tant que Cheffe de projets en recherche et développement en
agroalimentaire et j‘aimerai réorienter ma vie professionnelle dans le domaine de
l‘apiculture. Curieuse de travailler dans ce nouveau secteur, j‘ai déjà pu échanger avec
plusieurs apiculteurs qui exercent dans ma région, je suis donc parfaitement consciente des
enjeux et des exigences du métier. Ces échanges me confortent dans mon souhait de
prendre part à un métier qui a du sens et me motivent pour devenir un vrai acteur de la
sauvegarde des abeilles et de la protection de leur environnement.

Titulaire d’un diplôme d’ingénieur en agriculture et agroalimentaire, j’ai notamment acquis
de bonnes connaissances en sciences animales, végétales et en systèmes agricoles. Au
cours de ma formation, j’ai pu réaliser des stages en exploitations agricoles, qui m’ont
permis de comprendre le fonctionnement global d’une exploitation tout en participant aux
travaux agricoles.

Ces dernières années, de façon dynamique, rigoureuse et autonome, j’ai mené diverses
missions à bien, qui m’ont permis d’acquérir de solides compétences en développement et
formulation produit, en coordination et en gestion de projets . Ayant travaillée en étroite
collaboration avec divers services, j’ai également développé mon sens de la
communication, mon goût pour le travail en équipe et surtout pour le terrain.
 
Je suis convaincue que mon désir d’apprendre, mes connaissances dans le domaine
agricole, ma motivation et ma capacité d’adaptation, me permettront de réaliser au
mieux les différentes missions que vous me confierez et je suis prête à relever tous les défis
qui se présenteront à moi.
 
Je serai ravie de pouvoir échanger sur ma candidature lors d’un entretien téléphonique ou
en présentiel, à votre convenance. Je vous remercie par avance de l‘attention que vous
porterez à ma candidature et  je vous prie d'acceptez, Madame, Monsieur, mes sincères
salutations.

Objet : Candidature spontanée au poste de saisonnier apicole

Margaux Capillon

23 place du champ de foire
85 600 Montaigu Vendée


