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CATALOGUE DE  

FORMATIONS 

L’ADA Pays de la Loire est fière de vous présenter son catalogue de formations pour l’automne-hiver 2023 - 2024 !  

Il vous est possible dès à présent de vous inscrire à des formations et d’échanges qui auront lieu de septembre 2023 à mars 

2024.  Nous compléterons prochainement ce programme de formation par une série de webinaires (formations d’une heure 

ayant lieu à distance et accessibles par ordinateur). 

Ce programme est susceptible d’évoluer (ajouts de formations et de journées d’échanges) et de se préciser dans les semaines à 

venir. Pour suivre ces changements nous vous invitons à consulter régulièrement notre site web (adapl.org), et/ou à vous inscrire 

aux mails d’information de l’ADA Pays de la Loire (inscription possible sur le site de l’ADA) pour ne rater aucune actualisation. 

Pour s’inscrire à une formation 

S’inscrire à une formation: A faire via le site internet de l’ADA Pays de la Loire (adapl.org), sur la page  « formations ». 

Date limite d’inscription : Les inscriptions ferment la semaine précédant la formation. 

Nombre de places disponibles : Le nombre de places par formation en présentiel est limitée et les premiers inscrits auront la 

priorité. Cependant, si le nombre d’inscrits, est suffisant nous essaierons de dédoubler la formation. 

Tarifs : Les formations sont gratuites pour les adhérents directs de l’ADA Pays de la Loire (professionnels, pluriactifs, porteurs 

de projets et professionnels retraités). Pour les autres le coût par journée de  formation est de 120€/personne, sauf si vous êtes 

éligibles VIVEA (fond de formation pour les agriculteurs), le coût est de 60€/personne. Les webinaires, échanges en visio et 

réunions de commissions sont ouverts gratuitement à toute personne intéressée! 

Public et prérequis : Certaines formations peuvent nécessiter un prérequis ou être destinées à un public particulier (par 

exemple d’avoir des connaissances en élevage élevée, ou d’être apiculteur professionnel). Voir fiche descriptive de la formation. 

Modifications : L’ADA Pays  se réserve le droit d’apporter des modifications à ce programme. Les inscrits en seront informés 

dans les plus brefs délais. En cas d’annulation par l’ADA Pays de la Loire, les frais d’inscriptions sont remboursés. 

 

Renseignements: Contacter l’animateur de l’ADA: 07 76 36 65 50 / adapaysdelaloire@gmail.com  

Webinaires 

Formations techniques 

Partenaires financiers :  

Réunions de commissions et échanges 

Version du 28/08/2023 

https://www.adapl.org/
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Dates, 2 sessions:  

1. 20 septembre, 26 octobre et 27 octobre 2023 

2. 21 septembre, 24 et 25 octobre 2023 

 

Lieu :   

1. IREO Les Herbiers (Rue Georges Legagneux, 85500 
Les Herbiers) 

2. Ecole Supérieur d’Agriculture d’Angers (55 Rue Rabe-
lais, 49000 Angers) 

Objectifs :  

• Connaitre les exigences de la production et de la com-
mercialisation d’un hydromel et de vinaigres de quali-
tés ; 

• Être guidé pour démarrer une production d'hydromel 
(essais et protocole d’essais) ; 

• Apprendre à travailler avec méthode, rigueur et pas-
sion !  

Programme :  

• Choix des ingrédients, choix du matériel de chai, hy-
giène des locaux. 

• Apprentissage de la méthode de préparation de l'hy-
dromel et exercice pratique. 

• Apprentissage de la méthode de préparation du vi-
naigre de miel. 

• Dégustations d'hydromel. 

• Législation lors de la vente de l'hydromel et relation 
avec les douanes. 

Produire et commercialiser de l’hydromel 
et des vinaigres de miel de qualité 

Formations techniques 1/2 

Format : Les formations techniques sont des formations en 
présentiel, se déroulant sur une à trois journées, consécutives 
ou non.  Elles sont assurées par un ou plusieurs intervenants 
extérieurs ou par les salariés de l’ADA. 
 
Public : Les formations sont majoritairement destinées aux 
apiculteurs professionnels, pluriactifs ou en phase d’installa-
tion.          

Tarif : Gratuit si vous êtes adhérent direct de l’ADA Pays de la 
Loire. Si vous n’êtes pas adhérent le coût est de 60€/journée 
si vous êtes éligible VIVEA, 120€ sinon. 
 
Inscription : Sur notre site internet: https://www.adapl.org/
formations-et-journees-techniques. 

Date :  

21 (après-midi) et 22 (journée entière) novembre 2023 

Lieu :   

Salle de la Grange, 4 La Migeonnière 85600 Saint-Georges-
de-Montaigu 

Objectifs :  

• Maitriser les techniques de base en analyse senso-
rielle. 

• Connaitre les techniques de dégustation du miel. 

• Mesurer les intérêts de l’analyse sensorielle en apicul-
ture. 

• Savoir réaliser une dégustation de miel. 

• Utiliser le vocabulaire associé pour communiquer. 

Programme :  

• Les techniques de base en analyse sensorielle. 

• Les techniques de dégustation du miel. 

• Intérêts de l’analyse sensorielle en apiculture. 

• Les gammes aromatiques du miel. 

Intervenant : Philippe Picard, ancien animateur de l’IGP des 
miels de Provence. A déjà organisé plus d’une quarantaine 
de formations à l’analyse sensorielle pour des apiculteurs. 

Initiation à l’analyse sensorielle des miels 

Date :  

Jeudi 12 octobre 2023 

Lieu :   

IREO Les Herbiers (Rue Georges Legagneux, 85500 Les 
Herbiers) 

Objectif :  

L’objectif de la journée est de découvrir les différents pro-
duits de la ruche : miel, pollen, propolis, gelée royale, venin, 
air de la ruche.  

Programme :  

• 10h30-12h30 : Apports théoriques sur les vertus thé-
rapeutiques des produits de la ruche. 

• 13h45-16h :Mise en pratique de l’apithérapie par l’api-
culteur et confection d’une pommade à la propolis. 

 

Intervenant : Françoise Sauvager, docteur en pharmacie. 

Apithérapie 

Date :  

Jeudi 14 septembre 2023, de 16h à 18h 

Lieu :   

GAEC Jouve-Berteau - La Bottellerie 49170 St Augustin des 
Bois 

Objectif :  

Visite d’exploitation et échange entre pairs sur la saison 
écoulée afin d’améliorer sa technicité et prendre du recul sur 
ses pratiques. 

Programme :  

• Visite d’exploitation 

• Echange entre les apiculteurs présents sur la saison 
écoulée. 

Visite d’exploitation et bilan de saison 

https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques
https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques
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Formations techniques 2/2 

Format : Les formations techniques sont des formations en 
présentiel, se déroulant sur une à trois journées, consécutives 
ou non.  Elles sont assurées par un ou plusieurs intervenants 
extérieurs ou par les salariés de l’ADA. 
 
Public : Les formations sont majoritairement destinées aux 
apiculteurs professionnels, pluriactifs ou en phase d’installa-
tion.          

Tarif : Gratuit si vous êtes adhérent direct de l’ADA Pays de la 
Loire. Si vous n’êtes pas adhérent le coût est de 60€/journée 
si vous êtes éligible VIVEA, 120€ sinon. 
 
Inscription : Sur notre site internet: https://www.adapl.org/
formations-et-journees-techniques. 

Date :  Jeudi 25 janvier 2024 

Lieu :  92 les broussailles 85440 Poiroux 

Objectif :  

Être capable de produire et de commercialiser du pollen sur 
son exploitation. 

Programme :  

• Produire du pollen sur ses ruchers. 

• Stockage et conservation du pollen, frais ou sec. 

• Être en accord avec la réglementation en vigueur. 

• Commercialisation du pollen. 

Intervenant :  

• Agnès Fayet, administratrice déléguée du CARI, or-
gane de développement de l’apiculture en  Belgique. 

Produire et commercialiser du pollen 

Date :  

Mardi 20 février 2023 

Lieu :   

Route de Fougère, 49150 Baugé en Anjou  

Objectifs :  

• Avoir le calcul de son propre coût de revient du kilo de 
miel et identifier les postes clés qui le constitue. 

• Pouvoir analyser la cohérence du lien entre coût et 
produit, en relation avec ses attentes de rémunération. 

• Être en capacité d’identifier les marges de progrès et 
de pouvoir effectuer des choix stratégiques. 

Programme :  

• Analyses des coûts de production individuels des par-
ticipants, comparaison et échanges entre apiculteurs. 

• Visite d’exploitation.  

Intervenant :  

• Adrian Chartin, salarié de l’ADA Pays de la Loire. 

Maitriser son coût de production en api-
culture pour améliorer ses pratiques  

Date : Jeudi 23 novembre 2023 

Lieu :  7 La Salmonais 44360 Cordemais 

Objectifs :  

• Connaître le cadre réglementaire lié aux produits ali-
mentaires pour être en mesure de l’appliquer sur son 
exploitation et de commercialiser ses produits dans le 
respect de la réglementation. 

Programme :  

• Hygiène, traçabilité, étiquetage, … C’est l’occasion de 
mettre à jour vos connaissances et d’être armé pour 
appliquer le cadre réglementaire. 

Intervenant : Philippe Picard, ancien animateur de l’IGP des 
miels de Provence.  
 

Traçabilité, étiquetage et règles à respec-
ter lors de la commercialisation du miel 

https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques
https://www.adapl.org/formations-et-journees-techniques
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